Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet mit
frischen Gartenkrautern mariniert

Tortchen von Aubergine, Tomate und
Zucchini an Ricottacreme

Rote Beete Salat mit getrockneten Feigen,
Rucola und Balsamicoglace

Salate

Unsere Salate werden
mit Baguette serviert

Bunte Blattsalate in Dill - Senfdressing
mit gebratenem Garnelenspiel3

Bunte Blattsalate in Himbeer - Vinaigrette
mit Scheiben von der Barbarie Entenbrust

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

11,50

10,20

9,00

12,50

12,50



Suppen

Kohlrabicrémesuppe mit Lachsstreifen EUR
Consommé vom Kaufunger Wild mit Krauterstrudel EUR
Franzosische Zwiebelsuppe mit Créutons EUR
Kurbis — Orangensuppe mit Ingwersahne EUR

Fischgerichte

Filet vom Bachsaibling in Butter gebraten
an Kirbis - Mangoldgemiise und
Kartoffelpuree EUR

Rotbarbenfilet in Orangenbutter gebraten
auf buntem Graupenrisotto EUR

Lachsfilet in Olivendl gebraten
auf Safran - Spinatnudeln EUR

5,20
5,40
4,80

4,80

17,80

19,50

21,00



Fleischgerichte

Scheiben von der Barbarie Entenbrust mit Gemiise
und Bandnudeln in Sweet - Chilisauce

Kalbsschnitzel in Butter gebraten an
Marktgemuse und Rostkartoffeln

Lamm Chops an italienischem Pfannengemiise
und Risoleekartoffeln

Schweinefiletmedaillons mit Thymian - Zitronenkruste
an Steinpilzsauce, Romanesco und Oliven - Kartoffelplatzchen

Hahnchenbrustfilet im Parmesanmantel gebraten
auf Tomaten - Spaghetti

Conrad Fischers Spezialtopf
Verschiedene Medaillons, Rostbratwirstchen, Grillspeck,
Rahmchampignons, Gemiisegarnitur und Rostkartoffeln

Rehkeule an Preiselbeer - Birnensauce,
Brokkoli und Nussspatzle

Rindertournedos mit Gorgonzola gratiniert
an Mangoldgemiise und Steinpilzrisotto

Auf Wunsch reichen wir lhnen gerne einen frischen Gartensalat
vor dem Hauptgang

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

17,50

15,00

18,00

17,00

14,00

18,00

16,00

23,50

3,50



Vegetarische Gerichte

Penne in Weillweinsauce mit
Petersilienwurzel und Kapern EUR

Gnocchi in Salbeibutter gebraten mit
Kirbis — Amarettini - Crumble EUR

Spinat - Ricottalasagne an Tomaten - Cutney EUR

Bandnudeln mit Garnelen in
Orangen - Chilischaum, frischer Parmesan EUR

Kleine Gerichte und
Spezialitaten aus eigener Schlachtung

Dirre Runde mit Bauernbrot EUR
Hausmacher Siilze mit Rostkartoffeln und Remouladensauce EUR
Hausmacher Bratwurst mit hessischem Kartoffelsalat EUR

Conrads Toast
Wildmedaillons mit Waldpilzen an einer Salatgarnitur EUR

11,50

11,00

12,50

12,80

7,40
8,80

9,20

11,80



Apfelstrudel an Vanillerahm

Crépes Suzette

Dessertvariation

Mousse und Parfait von der Zwetsche

Schokoladensoufflé mit Vanilleeiscréeme
und Frichten

Kaseauswahl mit Trauben und Niissen

Dessert

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

7,80
7,80
7,00

6,80

7,20

9,50



